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Cemafroid  en quelques mots  



ƽCemafroid : expert de la réfrigération  
Å60 ans dõhistoire 

ï1950 cr®ation du laboratoire dõAntony 

ï1970 Antony et Cestas stations dõessai 

officielles ATP 

ï1980 création du Cemagref 

ï2000 création du Cemafroid par Cemagref 

ï2010 création du groupe Cemafroid, TECNEA 

and Cemafroid formation  

ÅUn centre dõexpertise ind®pendant: 

ïCemagref : 

ïPERIFEM 

ïTRANSFRIGOROUTE France 

ïPersonnel Cemafroid : TECNEA 

ÅCA de 4,1 Mû in 2010 

ï+25% en 2010 

En quelques mots et chiffres  
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Arras
ωService public

Bordeaux
ωTests

Antony
ωDirection
ωTests
ωCertification
ωExpertise

ƽCemafroid 
ÅPlus de 40 personnes 

ïdont 32 experts techniques  

Å4 implantations  

ïCestas (Bordeaux) (33) 

ïAntony  et Fresnes 

(Paris)(92) 

ïArras (62) 

 

Personnel et 

équipements 

ÅLaboratoires et équipements  

Fresnes 



ƽLes métiers du Cemafroid 

-Cemafroid Performance 

-PIEK Certification 

-Tests Centers  

-Certificate of Capability 

-F-Gas  

-Measuring equipment 

-Performance 

-Conformity  

-Qualification  

-Calibration  

-Verification  

-Comparative tests 

-Validation  

-Audit  

-Technical assistance 

-F-Gas 

-Carbon Footprint  

-Energy optimization  

-Competent Authority  

-Datafrig 

-ATP 

-Innovation 

-Cold Chain & Hygiene 

-Metrology & Instrumentation  

-Cold, Security and Environment 

Certification of products,  

services and companies  
Tests, Calibration, Verification  Expertise, Counsels  

Public Service  Training  



ƽLe Cemafroid 

ÅAccreditations  

ïEssais : Cofrac Essais ISO 17025, 

ïEssais : WHO/OMS ð PQS 

ïVerifications : Cofrac Étalonnage ISO 17025 

ÅNotifications  

ïUNO ð UNECE : ATP Test Station and ATP 

Competent Authority  

ïMinisteries : A griculture, Health, Defense, 

Environment, Industry, é 

ÅRéseaux 

ï IIF, Transfrigoroute, CEN, ISO,  

ïAFF, SFSTP, CNM,  

Accreditations  



Les exigences en matière de 

maîtrise de la chaîne du froid  



ƽLa réglementation alimentaire  
ÅCodex alimentarius pour les 

normes produits 

ïR¯gles minimales dõhygi¯ne 

ïProjet «  température  » 

ÅPaquet hygiène et règlements 

européens: 

ïRègles de température pour les 

produits suivant leur nature et  

leur conditionnement  

ïObligation dõenregistrement              

R 37/2005 

ÅAccord sur le Transport des 

Denrées périssables (ATP) 

ïObligation de moyens  

ïListe de produits et de températures  

 

Et les températures  



ƽSynthèse des obligations 

Règlementation hygiène alimentaire :  
 

Paquet hygiène : Food Law  

(règlement européen 178/2002)  

+ autres règlements 

 

 

 

 

Guides de bonnes Pratiques  

hygiène 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Contexte réglementaire et normatif pour les denrées 

périssables  

 

=> Obligations 

de résultat  

=> Quelques 

orientations 

pratiques dans 

les GBPH ? 



La pr®sence dõun thermom¯tre 

peut t®moigner dõun contr¹le 

régulier !  

Pas de critère sur la justesse et 

lõincertitude des mesures 

Quelques recommandations de 

moyens ð rien sur la traçabilité 

des mesures de températures 

Principe du contrôle des températures  pour les chambre 

froides, les armoires réfrigérées et les meubles de vente 

(Fiche n °  6) :  

- Un thermomètre disponible sur le point de vente  

- Contrôle visuel des températures au moyen de système 

dõaffichage ou thermom¯tres  manuel 

Principe du contrôle des températures :  

-Contrôle de routine et approfondi  

-Usage de la thermométrie infrarouge  

-Usage des thermomètres de contact 

-Notion de tra­abilit® concerne lõenregistrement des 

températures  

ƽGuides de bonnes pratiques 

Utilisation recommandée de thermomètres à 

« sonde » conforme à la E 18 -017 (ex  NF EN 13485)  

S®lection des paquets par toucheré 

Contrôle de routine avec Pyromètres 

(thermomètres infrarouge)  



ƽGuides de bonnes pratiques 

Une check list  des éléments à vérifier en 

température.  

Pas de crit¯re sur la justesse et lõincertitude des 

mesures 

Quelques obligations de moyens ð rien sur la 

traçabilité des mesures de températures  

U > °2 ÁC

U
-18ÁC

U

Les GBPH ne spécifient pas 

comment prendre en compte 

lõincertitude 



|  Synthèse des obligations : temp./temps  
Les référentiels de certification volontaires  

ISO 

22000  
Aucune exigence de moyené 

IFS 

Equipement d'enregistrement relié à des 

alarmes - Maîtrise de la chaîne du froid  

Quelques obligations de moyens 

Distributeurs allemands (HDE : Hauptverband des 

Deutschen Einzelhandels) et distributeurs français (FCD 

: Fédération des entreprises du  Commerce et de la 

Distribution) 

BRC 
Appareil d'enregistrement relié à un système d'alarme  

Quelques obligations de moyens 

BRC (British Retail Consortium) : Ce référentiel publié par 

le syndicat des chaînes de supermarchés britanniques, 

exige la certification comme moyen dôattester la ma´trise de 

la qualité et la sécurité alimentaire 

http://www.google.fr/imgres?imgurl=http://www.acosoc.org/standards/images/ISO-LOGO.gif&imgrefurl=http://www.acosoc.org/standards/&usg=__YwJ9rejA-QCuazkcTe3izURPpAg=&h=251&w=271&sz=3&hl=fr&start=7&zoom=1&itbs=1&tbnid=amNZbThCr72l8M:&tbnh=105&tbnw=113&prev=/images%3Fq%3Diso%2Blogo%26hl%3Dfr%26gbv%3D2%26tbs%3Disch:1
http://www.google.fr/imgres?imgurl=http://www.teteamodeler.com/boiteaoutils/image/coloriage2/thermometre.jpg&imgrefurl=http://www.teteamodeler.com/coloriages/coloriage2/thermometre.asp&usg=__NpxXWuLcDhmJ9AFpUcBYhybB1jc=&h=822&w=278&sz=44&hl=fr&start=1&zoom=1&itbs=1&tbnid=81dRqkPn4R4BBM:&tbnh=144&tbnw=49&prev=/images%3Fq%3Dthermom%25C3%25A8tre%26hl%3Dfr%26gbv%3D2%26tbs%3Disch:1
http://www.google.fr/imgres?imgurl=http://www.hoogstederbv.nl/Portals/10/IFS.jpg&imgrefurl=http://www.hoogstederbv.nl/News/Certifications/tabid/350/Default.aspx&usg=__d9Yd-Nk68Pxgn7hwSFDUUWtVI3E=&h=604&w=425&sz=114&hl=fr&start=1&zoom=1&itbs=1&tbnid=6h6VQxAukxD9YM:&tbnh=135&tbnw=95&prev=/images%3Fq%3Difs%26hl%3Dfr%26gbv%3D2%26tbs%3Disch:1


ƽLes bonnes pratiques 

ÅUn engin frigorifique maintien  

ïUne température donnée  

ï Il ne peut refroidir un chargement  

ïSa puissance compense les pertes thermiques  

ÅLes denrées doivent être chargées à la 

bonne température  

ïLeur refroidissement est trop énergivore  

ÅLõengin doit °tre charg® ¨ la bonne 

température  

ïSa masse repr®sente une r®serve dõ®nergie 

Charger des engins en température 

= 

+ 



ƽLes températures des caisses vides 

ÅDe quelle température parle t -on ? 

ïTemp®rature de lõair ? 

ïTempérature de paroi ? 

ÅT°  de la surface intérieure de la paroi ?  

ÅT°  de la surface interne de la paroi ?  

ÅT°  moyenne de la paroi ? 

ÅDe quelle mesure sõagit il ? 

ïMesure ponctuelle ? 

ïValeur moyenne ? 

ÅSpatiale ? 

ÅTemporelle ? 

Å Il est souhaitable de chercher  

ïUne grandeur vérifiable, mesurable 

non critiquable  

et leur évolution  



Les moyens de mesure utilisés et 

les exigences applicables  



|  Une grande diversité de moyens techniques 

De lõenregistreur de temp®rature ¨ lõindicateur TT 

en passant par le thermomètre et le pyromètre  

 



ƽEquipements de traçabilité  
Enregistreurs, indicateurs, intégrateurs  

Å Développement 

dõindicateurs 

simples et peu 

coûteux  

Enregistrement 

obligatoire en 

surgelé 

R37/2005  

1950 

1970 

2010 
demain  



ƽMoyens de mesure des températures 
Les normes de performances 

réglementation normes réglementation normes

thermomètres à 

sondes

R 37/2005

guides de bonnes 

pratiques

métrologie légale

Conformité initiale 

NF EN 13485 

Vérification NF EN 

13486

thermomètres 

médicaux NF EN 

12470

thermomètres 

pyrométriques

enregistreurs de 

températures

R 37/2005

Guides de bonnes 

pratiques

Conformité initiale 

NF EN 12830 

Vérification NF EN 

13486

Qualification initiale 

OMS PQS E05

indicateurs de 

températures

Qualification initiale 

OMS PQS E06

indicateurs 

intégrateurs de 

température

alimentation santé



|  Règlement 37 / 2005 

Mesure des températures 

 

 
Règlement 37 /2005 : Impose la conformité des moyens de mesure aux 

normes NF EN 12830, NF EN 13485 et NF EN 13486  

http://www.hellopro.fr/images/produit/produit_la_141571.jpg


|  Les contr¹les par les agents de lõEtat 

Des exigences de moyen très fortes 

Les contrôles réaliser par les agents de lõEtat : les thermomètres utilisés 

font lõobjet dõune proc®dure particuli¯re 

Décret du 3 mai 2001 et arrêté du 23 octobre 2009 (Métrologie légale) :  

 

-Modèle de thermomètres approuvé par le LNE (organisme désigné  

pour les examens de type) : liste des thermomètres approuvé sur  

http://www.lne.fr/certificats -ddc/examen -type-categorie.html  

 

Vérification périodique par un organisme agréé par la DRIRE (ex le Cemafroid) 

 
Lõutilisation de ces thermomètres  est obligatoire  dans le cadre dõexpertises judiciaires,  

dõop®rations de mesurage pouvant servir de base à des poursuites pénales ou à des décisions 

ou sanctions administratives,  opérations de mesurage intéressant la sécurité  des personnes, 

des animaux ou des biens (art  1. du décret  du 3 mai 2001).  

http://www.lne.fr/certificats-ddc/examen-type-categorie.html
http://www.lne.fr/certificats-ddc/examen-type-categorie.html
http://www.lne.fr/certificats-ddc/examen-type-categorie.html
http://www.lne.fr/certificats-ddc/examen-type-categorie.html
http://www.lne.fr/certificats-ddc/examen-type-categorie.html
http://www.lne.fr/certificats-ddc/examen-type-categorie.html
http://www.lne.fr/certificats-ddc/examen-type-categorie.html


Normes NF EN 13486 et EN 12830 :
Adapt® ¨ lõusage ? 

|  Zoom NF EN 13 486/EN 12 830 

Exigences des normes NF EN 13 485-6/EN 12 830  

Normes NF EN 13485 : Adapt® ¨ lõusage ? 


